
親子で一緒に楽しく学べる！

実際に「巻きす」を使って巻き寿司を巻いてみましょう！
くずれにくい巻き方、ご家庭で実践できる調理方法や
ポイントを伝授します。夏休みの思い出作り、自由研究の
課題にもぜひご活用下さい！

★申込・お問い合わせはこちらまで

KKRホテル博多 和創り萌木

TEL：092-521-1432 定休日：水曜日

親子で巻こう！

和創り萌木料理長 山口聡士の

■開催日 ：8月21日（水）
※定休日の為通常営業は行っておりません

■開催時間：11：30～
※受付開始11：00～

■場所 ：ＫＫＲホテル博多

「和創り萌木」
■参加費 ：大人・子供1名ずつ4,000円

※お子様1名追加1,000円
大人1名追加 3,000円

■参加人数：25組限定
（完全予約制）

■当日のスケジュール
11：00～受付開始

11：30～料理教室

※お子様と一緒に実際に巻き寿司を巻いて頂きます。

12：30～実食
※巻き寿司の他にも天ぷら・お蕎麦（お子様には

うどん）などもおつけ致します。

13：30 終了
■持ってくるもの

エプロン、三角巾など
※大人用簡易エプロンでよろしければご用意ございます。

ＫＫＲホテル博多

受付時間 10：00～19：00

ご参加のお客様には
「巻きす」を
プレゼント！！
お子様にもプレゼント
をご用意して
おります。

夏休み特別企画！！


